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Jenny’s House：苏州老饕最懂本帮美食

等你点蓝字关注都等出蜘蛛网了

一讲到苏州小吃，脑海里第一个浮现的是什么呢？是甜食？还是饺子或馄饨？快来Jen‑

ny’s House就对啦！最地道最对味的苏州本帮小吃就在这儿，应有尽有，满足你我味
蕾。
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Jenny’s House于今年3/16正式开幕，地点就位在红线地铁Quincy Center站，一出站
走不到3分钟就会到了，相当方便。Jenny就是老板，是一位既热情又好客的苏州人，
一进店里就能看到她站在店内热情招呼客人，真的让人有种回到家乡的感觉！
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这间店最特别的地方在于，它的气氛不同于其他的餐馆，它选用蓝色系的灯光做照明，
桌子也不是一般常见的木头桌，整个店面给人的感觉就是非常年轻且新潮！老板說这间
店在晚上9点钟过后会给学生办party用，里面备有KTV伴唱机和电视，学生可以先用
电话预约美食以及场地。
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介绍完场地，我们终于要开始吃啦！老样子先看一下菜单：
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冷菜类我们点了烤麸和醉鸡。烤麸吃起来有点像面筋，搭配一些黑木耳和笋丝，相当开
胃。醉鸡顾名思义有著淡淡的酒香气，鸡肉吃起来很软也有弹性，完全不会坚硬干涩，
也是一道开胃好菜！
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接著我们点了店内招牌苏州小馄饨，同时也是老板最推荐的一道菜。小馄饨的皮相当
薄，入口即化，这到菜的另外一个卖点绝对是汤头，鸡汤加了一些蛋皮在内，非常清甜

好喝！另外我们也点了红油炒手和牛肉洋葱饺子。红油炒手不会很辣，馄饨饱满的内馅
搭配特别酱汁吃起来相当对味。牛肉洋葱饺子也是老板的得意菜单，有别于一般的饺
子，内馅中带有汤汁，真的会让人一口接著一口好好大快朵颐一番！我们最后还点了担

担面和牛肉卷饼。担担面里有小黄瓜丝和猪绞肉，搭配上芝麻酱汁和红油，拌一拌和Q

弹面条一同吃进嘴里真的是令人怀念的好滋味。
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最后甜点我们尝试了迷你粽子和酒酿圆子。迷你粽子是小颗的甜粽，上面加上香草冰淇

淋，热的粽子和冰淇淋一同放入口中，也是一种过去从没有的新尝试！酒釀圓子就是汤
圆加上一些糯米，甜汤中带有淡淡酒香气，推荐餐后绝对要点一份来试试！由于清明节
刚过，老板特制了国内必吃的“青团”，只有清明佳节期间才有卖，欢迎明年提早向老板
预定喔！
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店内所有饺子和馄饨都是老板亲自包的，食材也是当天买来马上炖煮，保证新鲜。人说
苏州女人都给人一种小家碧玉的气质，老板强调来Jenny’s House用餐绝对要让客人有
如小家碧玉般，细细品尝美食，享受美好的用餐时光！快带著小伙伴们一同光临Jen‑

ny’s House！
 

地点：1247 Hancock St., Quincy, MA 02169

营业时间：周一至周六11AM~9�00PM，周日11�30~8�30
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美食预约：bimcusa@gmail.com


